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CARNIVORE ATTACK

 

Thăn nội bò Úc, 250g 900

Thăn lưng bò
Black Angus, 300g

990

Thăn ngoại bò Wagyu, 350g 1,890

Sườn cừu Úc, 300g 900

Sườn bò Tomahawk 295/ 100g

Sườn cừu Úc 248/ 100g

Nạm bò xông khói 340/ 100g

Gà nướng nguyên con, 1.5 kg   790

Đặt theo cân nặng

Thăn bụng bò Wagyu, 250gr 999

 1,300Đùi vịt nấu kiểu pháp,
5 phần đùi

RUM
P

KNUCKLE

SHANK

SHANK

NECK

BRISKETFLANK

RIB
PLATE

BLADE

CHUCKRIBTENDERLOIN
SIRLOIN

SILVERSIDE

M

a d l y  D e l i c i o u s

M
A D  C O W  W I N E  &  G

R
I L

L

NO RULES,JUST STEAK ANDROCK & ROLL!

Sườn bò Úc chữ T, 600g 1,250

 

Saucisson, salami ventricana, iberico chorizo,
prosciutto stagionate, jamon serrano
Fourme D`Ambert, tomme de savoie, brie d meaux
reblochon de savoie, ferrmier, le ptit gros lorrain

1,450

300

400

THIT NGUÔI & PHÔ MAI

Thịt Nguội Và Phô Mai

Thịt nguội 100gr

Phô mai 100gr

1350

500

670

Dinosaur's Leg
Đùi gà tây xông khói trong 8 tiếng, sốt BBQ 
chipotle, khoai tây nghiền, bắp nướng than

Sườn bò Black Angus kiểu Hàn Quốc, 
Sốt thịt nướng, cải thảo Hàn Quốc

Galbi Short Rib

180/300

Vui lòng thông báo với nhân viên về các trường hợp dị ứng thực phẩm (nếu có)
Vui lòng thông báo với nhân viên về các món thuần chay theo yêu  cầu đặc biệt 

All prices are quoted in thousand Vietnam dongs (unit, 000VND), 
exclusive of 5% of service charge & 8% VAT

Tất cả giá trên được tính bằng Đồng Việt Nam (đơn vị:1,000 đồng),
không bao gồm 5% phí phục vụ và 8% thuế GTGT 

In case of any food allergy or dietary, please kindly inform us immediately
In case of any special request for Vegan dish, please kindly inform us for your request 

400

Đậu nànhGuten TrứngSữa Cần tây

Thân mềm Mù tạt Nguyên liệu địa phương

Chay (có trứng/sữa) CáHạt Động vật có vỏ

Đậu lupinThuần chay Chất sulphites Hạt mè

200/340

230/400

360

 320

199/369/599

250

190/300

395

Bò tái kiểu Pháp
Thăn nội bò, cá cơm, lòng đỏ trứng,
dưa chuột ngâm

Bò tái kiểu Ý
 
Thăn nội bò, phô mai Parmesan,
chanh vàng, xà lách rocket

Phô mai Burrata, xà lách rocket,
cà chua bi, dấm

Xà lách Burrata

Xà lách cải xoăn
và phô mai feta
Cải xoăn, phô mai feta, hành tím,
củ cải ngọt, sốt chanh

Hàu Nha Trang dùng kèm
chanh vàng, sốt giấm hành
*Lựa chọn 3, 6 hoặc 12 con

 

Bông cải nướng
Bông cải trắng nướng, bột bắp nghiền,
nụ bạch hoa dùng kèm sốt ngò tây

Tủy bò nướng
 

Tủy bò, sốt chimichurri, xà lách

Thịt tôm hùm, ngò tây, bánh mì nướng

Súp kem tôm hùm

200/320

320

MÓN ĂN KÈM

150/270

190

180

Rau củ xào

Phần thêm phô mai
Raclette tan chảy

Khoai tây răng
cưa chiên mỡ bò

180Khoai tây nghiền
phô mai

110Xà lách cải xoăn
và phô mai feta

90Rau củ hầm

90Hành tây nấu chậm

99Bó xôi và sốt bechamel

120Khoai tây đút lò

145Bông cải nướng

155Cà tím đút lò

(50/phần)

Sốt bơ thảo mộc
 
Sốt nấm

Sốt phô mai xanh Mù tạt hột

Sốt bơ trứng Sốt vang đỏ

Sốt BBQ ớt cay Sốt ngò tây

Sốt tương Hàn Quốc Sốt tiêu xanhSốt tiêu xanh

Sườn bò Black Angus xông khói & hầm trong 8 tiếng,
sốt BBQ mận, bột bắp nghiền

Sườn bò xông khói

Bơ gơ bò Wagyu xông khói
 
Bò Wagyu xông khói, sốt BBQ ớt cay,
phô mai cheddar, xà lách và khoai tây chiên Bỉ

Xông khói trong 14 tiếng, sốt BBQ và xà lách

Nạm bò Wagyu xông khói

Bò Wagyu hầm, sốt cà chua,
phô mai Parmesan

Mì Ý sốt bò bằm

Súp hành kiểu Pháp
Hành tây, phô mai tan chảy nấu cùng bia đen
phục vụ trong bánh mì sourdough

Ức gà, xà lách trộn, sốt nấu gà
Ức gà nướng

Đùi vịt, tỏi, xà lách, mù tạt hạt
Đùi vịt nấu kiểu Pháp
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